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BOURGOGNE / Domaine William Charriat

RHÔNE / Domaine de la Bastide

LANGUEDOC / Domaine Romain Portier

LOIRE / Domaine de la Furonnière

Une sélection resserrée avec 4 domaines au top :

11 vins complémentaires en termes de styles, de goûts et de prix.

Des vins SYMPAS, fait par des gens SYMPAS, à des prix SYMPAS.

Allez, on déguste ?

Commande à distance

Tous les vins de ce catalogue sont décrits et annotés. Mais rien ne vaut un conseil en

direct. N'hésite pas à m'appeler pour discuter de tes goûts et tes envies !

Tu seras livré⸱e avant l'été, soit chez toi, soit dans un point de collecte proche.

Tu trouveras le lien pour le bon de commande en fin de  catalogue.

Paiement à la livraison !

Conditions générales de vente - et autres détails pratiques

Quantité : Pas de quantité minimum, mais des frais de livraison s'appliquent à moins de 18 bouteilles

Tarifs et taxes : Prix TTC avec TVA à 20% par bouteille de 75 cl  

Commandes : Formulaire  à remplir ou à envoyer par mail avant le 30 Novembre 2023

Règlement : par chèque c'est l'idéal, virement et espèces c'est bien aussi, CB si nécessaire

Date de livraison : à partir du 12 décembre 2023

Frais de livraison : livraison gratuite à partir de 18 bouteilles pour les départements suivants :

29 - 22 - 56 - 35 - 44 - 85 - 53 - 72 - 49 - 79 - 37 - 86

Pour les autres départements, les frais de port seront calculés et proposés avant confirmation de la

commande.



C'est un domaine découvert lors de mes études à l’Université du Vin à Suze-la-Rousse.

J’ai été séduit par l’efficacité de ces vins et par les choix affirmés du vigneron Vincent Boyer : Garder

fraîcheur et fluidité dans ses cuvées qui ont pourtant connu ces dernières années un soleil écrasant.

Des Côtes-du-Rhône épicées et gourmandes comme il devrait y en avoir plus souvent !

DOMAINE DE LA BASTIDE
VALLEE DU RHÔNE

La Petite Verdière
AOP Côtes du Rhône Villages - 2023 - alc. 12,5%

Deux cépages typiques du Sud que l’on a rarement l’occasion de

déguster alors qu’ils sont vachement interessant : à la fois acidulé et

enveloppant, mêlant l’acacia et l’amande, ça va claquer à l’apéro !  

Clairette

Bourboulenc

Arômes Vivacité Puissance Sucres

Blanc

-           /         7.90€
bouteille unitaire                     par carton de 6 

1,2,3 Filles
AOP Côtes-du-Rhône-Villages-Visan - 2023 - alc. 13,5%

Un cépage très expressif qui respire le sud : abricot, pêche... Mais ce

vin est aussi frais et gourmand ! Accord parfait avec des aromates et

de l’ail : team préfou ou palourdes persillées ?

100%

Viognier

Arômes Vivacité Puissance Sucres

Blanc

13.80€   /       12.50€
bouteille unitaire              par carton de 6 

Tradition

A la fois fruité et épicé, on reconnaît le Rhône. Mais c'est sa fluidité qu'on

adore ! Coup de coeur pour ce vin efficace qu'on accorde très facilement

Grenache

Syrah Carignan

Arômes Vivacité Puissance Tanins

Rouge

    -           /         7.70€
bouteille unitaire                      par carton de 6 

La Gloire de Mon Père
AOP Côtes-du-Rhône Villages Visan - 2022 - alc. 14%

95% Syrah

5% Grenache

Arômes Vivacité Puissance Tanins

bouteille unitaire                  par carton de 6 

Rouge
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AOP Côtes-du-Rhône - 2022 - alc. 13%

13.80€      /      12.50€

Voilà un vin avec un équilibre de dingue ! Richesse et rondeur

n’empêche pas la vivacité, les fruits noirs mûrs font la paire avec les

épices, le tout souligné par une fine touche de bois. Ravageur ! 



Je suis tellement fier de proposer les vins de Romain dans ma gamme.

Sur son domaine de 5 ha au nord de Montpellier, sur le terroir le plus "hype" du Languedoc, il produit des

vins d'une finesse incroyable, que l'on retrouve sur des tables étoilées. Autant te dire qu'il n'y en a pas pour

tout le monde... Mais rassure-toi, Romain reste un mec hyper sympa, humble et accessible, sinon je ne

bosserais pas avec lui ! D'ailleurs, certaines cuvées s'appellent "La Petite Parcelle" pour rappeler qu'il a

démarré avec seulement 0,70 ha.

Son travail est très pointu à la vigne comme à la cave, en bio avec peu de soufre, produisant des cuvées très

délicates, loin de l'image opulente du Languedoc.

Allez, laisse-toi embarquer.

ROMAIN PORTIER
LANGUEDOC

La Petite Parcelle de blanc
Vin de France - 2022 - alc. 12,5%

De le carafer 2h minimum pour gommer son côté sauvage, ainsi

tu découvriras ses notes délicates de pêche et de glycine 

D’être attentif à ce qu’il a à t’offrir en bouche, c’est rare et subtil

à la fois 

Attention ceci un super vin mais d’une grande timidité, afin de le

découvrir prévois : 

(Quantité très limitée) 

Marsanne

Grenache blanc

La Petite Parcelle

AOP Terrasses du Larzac - 2020 - alc. 14,5%

Cinsault

Grenache

Mourvèdre

Syrah

Imagine des collines au pied du plateau du Larzac : voici les

fameuses Terrasses, une AOC très recherchée pour ses rouges

élégants qui rappellent les vins italiens ou bourguignons. Avec les

cigales en prime ! La Petite Parcelle est un superbe exemple : tanins

affirmés, notes de figue et de garrigue, longueur en bouche et une

fraîcheur qui fait oublier ses 14,5°.

Encore un peu jeune pour apprécier son potentiel, attend encore

quelques années, et il deviendra incroyable.

26.60€      /      24.20€

Arômes Vivacité Puissance Sucre

Arômes Vivacité Puissance Tanins
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Rouge

bouteille unitaire                    par carton de 6 

bouteille unitaire                    par carton de 6 

Blanc

18.60€      /      16.90€



Connais-tu l'appellation Irancy ? Tout au nord de la Bourgogne, près de Chablis, elle est moins connue que

les fameuses Côtes de Nuits et Beaune, et tant mieux pour nous ! Les tarifs restent raisonnables pour des

Bourgogne fins et délicats, et ce qui m'a convaincu ici, c'est William et son fils Martin qui continuent

d'assembler leur Pinot Noir avec un peu de César, un cépage spécifique à Irancy, qui donne à leurs vins

encore plus de relief ! Et, cerise sur le gâteau, les vins sont proposés à la vente quand le vigneron les estime

prêts. Tu trouveras ainsi les millésimes 2017 et 2014 dans ce catalogue : des vins prêts à déguster, mais

avec encore de belles années devant eux !

Rosé

WILLIAM CHARRIAT
BOURGOGNE

Bourgogne Rosé
AOP Bourgogne - 2022 - alc. 13%

Voici un rosé de saignée : il est fait comme un vin rouge mais sans

être resté en contact avec les peaux de raisins, qui contiennent la

couleurs et la tanins. Ainsi sa couleur et son goût sont plus marqué

que la plupart des rosés.

En bouche, de la puissance, de légers fruits rouges et une touche de

bois. 

C’est LA bonne option pour les poissons aux sauces puissantes : Lotte

armoricaine de Mamy ou cabillaud au chorizo de Bibi

100%

Pinot Noir

Irancy 18

AOP Irancy - 2018 - alc. 14%

Pinot Noir

César

Ce millésime 2018 nous gâte ! Avec déjà 5 ans d’âge ce vin offre

des notes de sous-bois et de champignon, s’harmonisant avec les

notes de cerise du Pinot Noir. Le bonus d’Irancy c’est le César,

apportant des tanins : c’est un Bourgogne de caractère !

 

À boire maintenant pour profiter de sa fougue, ou dans 5 ans pour

plus de souplesse.  

 

Arômes Vivacité Puissance Sucres

Arômes Vivacité Puissance Tanins
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Rouge

bouteille unitaire                    par carton de 6 

13.80€      /      12.60€
bouteille unitaire                    par carton de 6 

Conversion

Bio

17.50€      /      15.90€



J’aime le muscadet, je l’aime autant que les autres le détestent ! C’est mon cheval de bataille; réhabiliter

cette appellation et ce super cépage. Le melon de B. n’est pas tout seul dans le pays Nantais comme le

montre cette sélection de chez Floriant Bonneau. 

Le domaine de la Furonnière fait parti de mes Bons Plans, en proposant des vins efficaces et rassembleurs.

Plaisirs garantis !  

DOMAINE DE LA FURONNIÈRE
VAL DE LOIRE

Conversion

Bio

Melon de B.

Arômes Vivacité Puissance

Contre-Temps

AOP Muscadet Sèvre & Maine - 2020 - alc. 12,5%

-    /    9,90€
bouteille unitaire          par carton de 6 

Blanc

Pinot Gris

Pinot Gris

IGP Val de Loire - 2021 - alc. 12,5%
-    /    8,80€

bouteille unitaire          par carton de 6 

Blanc
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Cabernet

Sauvignon

Arômes Vivacité Puissance Tanins

Nuance

IGP Val de Loire - 2021 - alc. 12,5%
-   /    9,30€

bouteille unitaire          par carton de 6 

Rouge

Sucres

Arômes

Vivacité Puissance Sucres

Un Muscadet comme il y a longtemps que tu n’en as pas bu ! Au revoir

l’acidité et bonjour la maturité. Ce Melon de B. aux arômes de pêche

légèrement boisé s’accordera parfaitement avec tes fruits de mer... s’il en

reste après l’apéro !

Ce vin un peu sucré aux arômes d’abricot saura faire l’unanimité lors de

tes apéros, il plaira aussi bien à belle maman qu’aux potes

connaisseur.euses. Sa belle vivacité s’accompagnera à merveille avec un

feuilleté à la Fourme d’Ambert ou tout autre fromage à pâte persillée

Nous voilà avec un vin aux tanins un peu taquins. Une arômatique fraîche  

presque mentholée rappelant les casis fraîchement cueillit. C’est LE rouge

pour la cochonnaille !   



BON DE COMMANDE

Clique ici pour remplir le
formulaire en ligne !

Sinon tu peux scanner ça

(C'est hyper simple, tu vas voir)

OU contacte moi
directement

vincent@danstacave.fr

06 87 34 72 79

https://view.forms.app/danstacave/commandeautomnehiver2023
https://view.forms.app/danstacave/commandeautomnehiver2023

